Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

. \MicroMol

‘S:g ATentarmus Company

Pizza Lorenzo GmbH KundenlD:  295PI1Z
Herr Dutzi AuftragsiD: 6800
BerichtsID: 8677
Falltorstr. 8-10
Datum: 25.05.18
76707 Hambriicken . .
Erstellt: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47479 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 ID3
Produkt: CocktailsoBe 500 ml Art.: 141, MHD: Probenzug in
09.08.18 Originalverpackung,
Transport gekiihit
UID  Labornr Bestimmung _ Probe Ergebnis Beurteilung
99214 R200 1 SOP 440_961 Escherichia coli, 10¢g <10KBE /g Entspricht
Kolonienzahlmethode, ISO 16648-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert flr Escherichia coli in Feinkostsalaten:
100 KBE in 1 g gemaf DGHM, Richt- und
Warnwerte, 2016
99215 R201 T SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 104g <100KBE /g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Enterobacteriaceae in
Feinkostsalaten: 10000 KBE in 1 g gem&h
Warnwert geman DGHM Empfehlung 2006
09216 R202 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10 g <1000 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fiir Hefen in Feinkostsalate kein Grenzwert benannt
99217 R203 ' SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <10KBE/g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fir Schimmelpilze kein Grenzwert benannt
99218 R204 1 SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g <100 KBE /g
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18 Fir B. cereus kein Grenzwert benannt
99219 R205 ' SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10g <10KBE /g Entspricht
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)
16.06.18 - 18.05.18  Grenzwert fir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beglnstigen kénnen: 100 KBE in 1 g geman
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wahrend der Haltbarkeit
Mach 1SO 17025:200% akkreditieries Labor 1 = Prifung erfoigte i akkreditierten Bereich; 2 fung erfolgte im nicht-aks rediticrien e reich
MicroMol GmhH E-Mail: infovmicromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 www. micromol.com Tax ne. 35007 /07862 i .
Karlsruhe, Germany Phone: +49 {0)721 9415 213 Berenberg Bank ﬁ‘?‘w ({ DARRAS;W Seite 1 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49(0)721 9415 214 IBAN: DE85 2012 0000 0066 6470 09 m‘;{'f;:l ;';iu‘x“ 25. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch



MicroMol

#

e 8 Tersari Company

Kundenl 295P|Z AuftragsID: 6800 Untersuchungsbericht ID 8677
ProbenlD 47479 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 ID3
Produkt: CocktailsoBe 500 ml Art.: 141, MHD: Probenzug in
09.08.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99220 R206 gOP 51C;2§1001 Nachweis von Salmonellen gem&l 25 g nicht nachweisbar in 25 g Entspricht
64 LF

16.05.18 - 19.05.18 Grenzwert fur Salmonella in Feinkostsalaten: 0 KBE
in 25 g gemal Warnwert gemal DGHM
Empfehlung 2006

99221 R207 2 SOP 423_1132 Potentiometrische Bestimmung des 2 m| 3,81 pH in 0 container(s)
pH-Wertes, Ph. Eur 2.2.3

16.05.18 - 16.05.18  Fir pH-Wert kein Grenzwert benannt

Die Ergebnisse gelten nach Maligabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fiir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

Karlsruhe, den 25.05.18

U™ S d 5M7

Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestéatigt: Serena Schmidt
Laborantin Mikrobiologie Leitung Lebensmittelmikrobiclogie
Mich 1SO 17025:2005 akkroditiertes Labor 1 = Prifung erfolgte im okkreditierten Bervich; 2 - Prufung erfoigte im nicht-aki roditierten foreic
MicroMol GmbH E-Mail: infordmicromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634 ;
Am Hubengut 3, 76149 www.micromol.com Tax no. 35007 / 07862 = ;
karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 713 Berenberg Bank ﬂa_sm « DARFSW Seite 2 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DEE5 2012 0000 0065 6470 00 bkt .
o R 25. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch



Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

MlcroMol

fine art of iife scence

i:t.

‘g ATentamus Company

Pizza Lorenzo GmbH KundenID:  295P1Z
Herr Dutzi AuftragsID: 6800
BerichtsID: 8676
Falltorstr. 8-10
Datum: 25.05.18
76707 Hambriicken ; :
Erstellt: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47478 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 D2 ID3
Produkt: KnoblauchsoRe 500 ml Art.: 149, MHD: Probenzug in
09.08.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99206 R192 1 SOP 440_961 Escherichia coli, 10 g <10KBE/g Entspricht
Kolonienzéhimethode, I1SO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Escherichia coli in Feinkostsalaten:
100 KBE in 1 g geméalt DGHM, Richt- und
Warnwerte, 2016
99207 R193 ' SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 10g <100 KBE /g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.0518 - 17.05.18  Grenzwert fiir Enterobacteriaceae in
Feinkostsalaten: 10000 KBE in 1 g geméan
Warnwert gemaR DGHM Empfehlung 2006
99208 R194 ' SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 104g <1000 KBE/g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 220518 Fiir Hefen in Feinkostsalate kein Grenzwert benannt
99209 R195 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10 g <10KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 220518 Fir Schimmelpilze kein Grenzwert benannt
99210 R196 1 SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g <100 KBE / g
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Fir B. cereus kein Grenzwert benannt
99211 R197 ' SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10g <10KBE/g Entspricht
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beglinstigen kénnen: 100 KBE in 1 g gemah
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wahrend der Haltbarkeit
Rach 15O 170.45:2005 akkieditiertes Lalier 1 = Prafung erfolgte im akkscditierten Bereich; 2 - Pru fung erfolgte im nicht-aibreditierten 2ereich
MicroMol GmbH E-Mail: inferdmicomal.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 www.micromol.com Tax no. 35007 /07862 .
Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank m (( DARE,(S, s Seite 1 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DE85 2012 0000 0066 6470 09 ’ 3‘:."5::3“3.‘:5:"" 25. Mai. 18
DPLLT w01 02 . .

Dr. Andrea Dreusch



. ‘MicroMo|

Untersuchungsbericht The fine art of life science

Original fiir Auftraggeber
! % (,_’:. ATertarmus Company

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

Pizza Lorenzo GmbH KundenlD: 295PIZ
AuftragsID: 6800

BerichtsID: 8679

Herr Dutzi
Falltorstr. 8-10

) Datum: 25.05.18

76707 Hambriicken Erstell:  Kati Schéne (MTA)

Deutschland
ProbenID 47478 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung D1 ID2 ID3
Produkt: KnoblauchsoRe 500 ml Art.: 149, MHD: Probenzug in

09.08.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99212 R198 ! SaF’L?:gg?UU'I Nachweis von Saimonellen geméf 25 g nicht nachweisbar in 25 g Entspricht
§6

16.05.18 - 19.05.18  Grenzwert fir Salmonella in Feinkostsalaten: 0 KBE
in 25 g geman Warnwert gemal DGHM
Empfehlung 2006

Die Ergebnisse gelten nach MaRgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fiir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

Karlsruhe, den 25.05.18

IZCA\ 5\1(}“‘- (/‘ &é%;’
Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestatigt: Serena Schmid /7

Laborantin Mikrobiolcgie Leitung Lebensmittelmikrobiologie

Nach 150 17025:2005 ahkreditiertes Labar 1 = Prifung erfolgte im okkreditierten Bercich; 2 - Privfung erfoiqte im nicht-2+ b reditierten Bore

MicroMol GmbH E-Mail: info®micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634 )

Am Hubengut 3, 76149 www.rnicromol.com Tax no. 35007 / 07862 L= i

Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank ﬂaﬁ;rfa,x (( DAkE%;W Seite 1 von 1

HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DESS 2012 0000 0066 6470 09 ' Pt wd 25. Mai. 18
VPLLsu102 . .

Dr. Andrea Dreusch



MicroMo

I A rertanns toumpany

Kundenl 295P|Z AuftragsID: 6800 Untersuchungsbericht ID 8676
ProbenlD 47478 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 iD3
Produkt: KnoblauchsoRe 500 ml Art.: 149, MHD: Probenzug in
09.08.18 Originalverpackung,
Transport gekiihit
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99213 R199 2 SOP 423_1132 Potentiometrische Bestimmung des 2 m| 3,91 pH in 0 container(s)

pH-Wertes, Ph. Eur 2.2.3
16.05.18 - 16.05.18  Fiir pH-Wert kein Grenzwert benannt

Die Ergebnisse gelten nach MaRgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

(a\ o g o4

Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestatigt: Serena Schmidt

Laborantin Mikrobiologie Leitung Lebensmittelmikrobiclogie

Karlsruhe, den 25.05.18

Nach 1SO 17025:2005 akkreditiertes Labor 1 = Prifung erfolgte im skkreditierten Bereich; 2 = Prufung erfolgte im nicht-aks reditierten irreic)

MicroMol GmbH E-Mail: info@micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634

Am Hubengut 3, 76149 www.micromol.com Tax no. 35007 / 07862 el s

Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenbery Bank %m (ﬂ DAk}fﬁm Seite 2 von 2

HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (17219415 214 IBAN: DES5 2012 0000 006¢ 6470 09 ot f
SNy 25. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch



. "MicroMol

Untersuchungsbericht The fine art of life science
Original fiir Auftraggeber
‘_“ ATentamus Campany
MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany
Pizza Lorenzo GmbH KundeniD:  295PIZ
Herr Dutzi AuftragsiD: 6800
BerichtsID: 8675
Falltorstr. 8-10
Datum: 25.05.18
76707 Hambriicken . ’
Erstellt: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47477 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 iD2 ID3
Produkt: Spezial Salami Baguette Art.: 128, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung B Probe  Ergebnis Beurteilung
99199 R185 1 SOP 440_961 Escherichia coli, 10g <10KBE/g Entspricht
Kolonienzdhimethode, ISO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fir Escherichia coli in Sandwiches: 1000
KBE in 1 g gemaR Warnwert gemaR DGHM
Empfehlung 2010
99200 R186 1 SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 10g <10KBE /g
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Fir Enterobakterien kein Grenzwert benannt
99201 R187 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 109 <1000 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fiir Hefen in Sandwiches, belegte Brotchen kein
Grenzwert benannt
99202 R188 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <100 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fiir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
99203 R189 1 SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g <100KBE /g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert flir prasumtive Bacillus cereus in
Sandwiches: 1000 KBE in 1 g gemaRk Warnwert
gemal DGHM Empfehlung 2010
99204 R190 1 SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 1049 <10KBE /g Entspricht
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)
16.0518 - 18.0518  Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht begiinstigen kénnen: 100 KBE in 1 g gemaR
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wahrend der Haltbarkeit
Nach 150 17025:2005 akkreditiertes Labar 1 = Prifung erfolgte im akkreditierten Bervich; 2 = Pruf ing erfolgte im nicht-akirediticrian Bereick
MicroMol GmbH E-Mail: infowmicromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 www. micromol.com Tax no. 35007 / 07862 £aiE 53 i
Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank ii:a:am (( DAki‘j‘w Seite 1 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DE85 2012 0000 0066 6470 09 2.*,’:[7,",‘1:;5‘.“.‘?}“ 25. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch



. MicroMol

B Wi

s A Torbianas Eumpany

Kundenl 295P|Z AuftragsiD: 6800 Untersuchungsbericht ID 8675
ProbeniD 47477 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 ID3
Produkt: Spezial Salami Baguette Art.: 128, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99205 R191 ' SOP 512_1001 Nachweis von Salmonellen gema 25 g nicht nachweisbar in 25 g Entspricht

§64 LFGB
16.05.18 - 19.05.18 Grenzwert fir Salmonella in Sandwiches: 0 KBE in

25

g gemah Warnwert gemafn DGHM Empfehlung

2010

Die Ergebnisse gelten nach Magabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fiir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

Karlsruhe, den 25.05.18

Ma‘\‘ 2 (jd/

Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestatigt: Serena Schmidt
Laborantin Mikrobiologie Leitung Lebensmittelmikrobiologie

MNach )50 17025:2005 akkreditiertes

MicroMal GmbH

Am Hubengut 3, 76149
Karlsruhe, Germany

HRB 107663 AG Mannheim
Dr. Andrea Dreusch

Labor 1 = Prifung erfolgte iin akkreditierten Bereich; 2 = Priffung erfolgte im nicht-akkreditierten 2 reich

E-Mail: info/@micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634
www. micremol.com Tax no. 35007 / 07862 SEEsy
Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank b= ({ DAKKS

Akkres s rury

Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DE&S 2012 0000 0066 6470 09 e S invind

DPL L& 0102

Seite 2 von 2
25. Mai. 18



Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

+  MicroMol

flite science

= Aentamus Company

Pizza Lorenzo GmbH KundenID: 295PIZ
Herr Dutzi AuftragsID: 6800
BerichtsID: 8674
Falltorstr. 8-10
y Datum: 25.05.18
76707 ambriicken : "
Erstellt: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47476 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 ID3
Produkt: Spezial Schinken Baguette Art.: 127, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99192 R178 1 SOP 440_961 Escherichia coll, 10 g <10KBE /g Entspricht
Kolonienzéhimethode, ISO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fir Escherichia coli in Sandwiches: 1000
KBE in 1 g gemalt Warnwert gemal DGHM
Empfehlung 2010
99193 R179 1 SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 109 <10KBE /g
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Fiir Enterobakterien kein Grenzwert benannt
99194 R180 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <1000 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fir Hefen in Sandwiches, belegte Brétchen kein
Grenzwert benannt
99195 R181 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g¢g <100 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fiir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
99196 R182 1 SOP 98 977 Nachweis von Bacillus cereus, 109 <100 KBE / g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir prdsumtive Bacillus cereus in
Sandwiches: 1000 KBE in 1 g geméal Warnwert
gemal DGHM Empfehlung 2010
99197 R183 ' SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10g <10KBE/g Entspricht
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)
16.06.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung ven Listerien
nicht beglnstigen kénnen: 100 KBE in 1 g gemal
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wahrend der Haltbarkeit
Hach IS0 17025:2005 akkreditiertas Labor 1 = Prifung erfolgte im akkreditierten Bere o 2 = Prifunc « foigte im nicht-akl reditie rten Pereich
MicroMol GmbH E-Mail: info@micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 wwwe. micromol.com Tax no. 35007 / 07862 Sei 1 2
Karlsruhe, Germany Phone: +49 {0)721 9415 2132 Barenberg Bank eite 1 von
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DE8% 2012 0000 0066 6470 09 25. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch
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i A tunsenans Compeny

Kundenl 295PIZ AuftragsID: 6800 Untersuchungsbericht ID 8674
ProbenlD 47476 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 D2 ID3
Produkt: Spezial Schinken Baguette Art.: 127, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe  Ergebnis Beurteilung
99198 R184 ' SOP512_1001 Nachweis von Salmonellen gemal 25 g nicht nachweisbar in 25 g Entspricht
§64 LFGB

16.05.18 - 19.05.18  Grenzwert fiir Salmonella in Sandwiches: 0 KBE in
25 g gemdlk Warnwert gemal DGHM Empfehlung
2010

Die Ergebnisse gelten nach MalRgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fiir die beschriebenen Proben und

zum gegenwartigen Zeitpunkt.

Karlsruhe, den 25.05.18

L\ék \\H ()-j- ol i //C///
. |
Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestatigt: Serena Schmidt
Laborantin Mikrobiclogie Leitung Lebensmittelmikrobiologie
Nach SO 17025:2005 akkreditiertes Labor 1 = Prifung erfolgte im akkreditierten Beruich; 2 Priifung erfaigte im nicht-aki rediticrten dereich
MicroMol GmbH E-Mail: info>micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 www. micromol.com Tax no. 35007 / 07862 L " .
Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank 9*?""‘“ (C DAKKS Seite 2 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49(0)727 9415 214 IBAN: DE85 2012 0000 0066 6470 09 e sl .
DPL14M0102 25' Mal- 18

Dr. Andrea Dreusch



Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

2 I\/hcrol\/lol

fine art of life science

"; ATentamus Company

Pizza Lorenzo GmbH KundenID:  295PIZ
Herr Dutzi AuftragsID: 6800
BerichtsID: 8673
Falltorstr. 8-10
Datum: 25.05.18
76707 Hambriicken . 9
6 Erstellt: Kati Schéne (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47475 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 D2 ID3
Produkt: Pizza Vegetarisch Art.: 147, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99185 R171 1 SOP 440_961 Escherichia coli, 10 g <10KBE /g Entspricht
Kolonienzahlmethode, 1ISO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Escherichia coli in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Lebensmitteln: 100 KBE in1 g
gemél Warnwert gemat DGHM Empfehlung 2012
99186 R172 ! SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 10g <100 KBE /g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Enterobacteriaceae in
hitzebehandelten, verzehrfertigen Lebensmittel:
5000 KBE in 1 g gemafl Warnwert gemanR DGHM
Empfehlung 2012
99187 R173 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <1000 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.0518 - 220518  Fiir Hefen in Sandwiches, belegte Brétchen kein
Grenzwert benannt
09188 R174 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10¢g <100 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
09189 R175 1 SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g <30KBE/g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir prasumtive Bacillus cereus in
hitzebehandelten, verzehrsfertigen Speisen /
Gerichten: 1000 KBE in 1 g gemal DGHM, Richt-
und Warnwerte, 2017
Nach IS0 17025:2005 akkreditiertes Labar 1 = Peafung erfolgte im akkreditierten Bercich, 2 = Pridfung erfolgte im nicht- ki reditierten Sercich
MicroMol GmbH E-Mail: info@micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 wwww. micromol.com Tax no. 35007 / 07862 4
Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank (k DARE(SM Seite 1 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DE8S 2012 0000 0066 6470 09 Acimenrmmiute 25 Mai. 18
U ro1rasn0l 02 . .

Dr. Andrea Dreusch



. MicroMol

e A Tentarmess Cumpany

Kundenl 295P|Z AuftragsID: 6800 Untersuchungsbericht ID 8673
ProbenlD 47475 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 ID3
Produkt: Pizza Vegetarisch Art.: 147, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekuhlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99190 R176 ' SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10¢g <10KBE /g Entspricht

Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)

16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht begiinstigen kénnen: 100 KBE in 1 g geman
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wéhrend der Haltbarkeit

SOP 512_1001 Nachweis von Salmonellen gemal 25 g nicht nachweisbar in 25.g Entspricht
§64 LFGB

16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir Salmonella in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Speisen / Gerichten: 0 KBE in 25 g
gemal Warnwert gemal DGHM Empfehlung 2012

99191 R177

Die Ergebnisse gelten nach MaRgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

o Sk dcta___ A
Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestatigt: Serena Schmidt

Laborantin Mikrobiologie Leitung Lebensmittelmikrobiclogie

Karlsruhe, den 25.05.18

Nach IS0 17025:2005 akkreditiertes Labor 1 = Prafung erfolgte im akkreditierten Bereich: 2 Prifung erfolgte im nicht-aki reditierten Bereich

MicroMol GmbH E-Mail: info@micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634

Am Hubengut 3, 76149 wwiv.micromol.com Tax no. 35007 / 07862 P ;

Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank ey (( DAR%SSMM Seite 2 von 2

HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49(0)721 9415 214 IBAN: DE85 2012 0000 006C 6470 09 iy 25. Mai. 18
PLITE0] 0o - .

Dr. Andrea Dreusch



Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

. )MicroMol

L3

‘3; ATentamus Caompany

Pizza Lorenzo GmbH KundenID: 295PI1Z
Herr Dutzi AuftragsiD: 6800
BerichtsID: 8657
Falltorstr. 8-10
Datum: 25.05.18
76707 Hambricken . ,
Erstellt: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47474 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung D1 ID2 ID3
Produkt: Pizza Romana Art.: 104, MHD: Probenzug in
14.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihit
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99178 R164 ' SOP 440_961 Escherichia cali, 10g <10KBE /g Entspricht
Kolonienzéhimethode, 1SO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Escherichia coli in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Lebensmitteln: 100 KBE in 1 g
gemal Warnwert gemafn DGHM Empfehlung 2012
99179 R165 1 SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 10g <100 KBE / g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Enterobacteriaceae in
hitzebehandelten, verzehrfertigen Lebensmittel:
5000 KBE in 1 g gemaR Warnwert gemaf DGHM
Empfehlung 2012
99180 R166 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <1000 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fir Hefen in Sandwiches, belegte Brdtchen kein
Grenzwert benannt
99181 R167 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <100 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 220518 Fiir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
99182 R168 ' SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g <10KBE/g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir prasumtive Bacillus cereus in
hitzebehandelten, verzehrsfertigen Speisen /
Gerichten: 1000 KBE in 1 g gemaR DGHM, Richt-
und Warnwerte, 2017
Nach IS0 17025:2005 akkrediticrtes Labor 1 = Prifung eri lgte im akkreditierten Beroich; 2 = Prifung erfolgte im nicht-aki reditic rten foreich
MicroMol GmbH E-Mail: info ®micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634 .
Am Hubangut 3, 76149 www. micromol.com Tax no. 35007 / 07862 Lo ;
Karlsruhe, Germany Phone: +49 (03721 9415 213 Berenberg Bank ﬂam\m (( D‘Akbﬂf. he Seite 1 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49(0)721 9415 214 IBAN: DE3% 2012 0000 0066 6470 09 P 25. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch



. MicroMol

= tvertenn Conpany

Kundenl 295P|Z AuftragslD: 6800 Untersuchungsbericht ID 8657
ProbenlD 47474 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 ID3
Produkt: Pizza Romana Art.: 104, MHD: Probenzug in
14.06.18 Originalverpackung,
Transport gekihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99183 R169 ' SOP 689_1137 Quantitative Bestimmung von 10g <10KBE /g Entspricht

Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)

16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beglinstigen kénnen: 100 KBE in 1 g geméf
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wéhrend der Haltbarkeit

99184 R170 ' SOP §12_1001 Nachweis von Salmonellen gemaR 25¢g nicht nachweisbar in 25 g Entspricht
§64 LFGB
16.05.18 - 19.0518  Grenzwert fiir Salmonella in hitzebehandelten,

verzehrsfertigen Speisen / Gerichten: 0 KBE in 25 g
gemal Warnwert gema DGHM Empfehlung 2012

Die Ergebnisse gelten nach MaRgabe der durchgeflihrten Untersuchung(en) fiir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

(g SdzA c/ M
Bestatigt: Serena Schmidt

Erstellt: Kati Schéne (MTA)

Karlsruhe, den 25.05.18

Laborantin Mikrobiologie Leitung Lebensmittelmikrobiologie
Hach 150 17025:2005 akkreditiertes Labar 1 = Prufung erfolgte im skkreditierten Bereichi; 2 = Priifung ¢rfolgte im richt-ardred tierten Bore oy
[MicroMol GmhH E-Mail: info @micromot.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 www.micromel.com Tax no. 35007 /07862 s ‘ ”
Karlsruhe, Germany Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenbery Bank ﬁ::z;c:uﬁ,? « D‘“kﬁfw Seite 2 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DE8S 2012 0000 G066 6470 09 el et o .
PRl g 25. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch



Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

. ‘MicroMol

ie fine art of life science

=, A ventamus Company

Pizza Lorenzo GmbH KundenID:  295PIZ
Herr Dutzi AuftragsiD: 6800
BerichtsID: 8656
Falltorstr. 8-10
Datum: 24.05.18
76707 Hambriicken 3 ..
Erstellt: Kati Schéne (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47473 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung D1 D2 ID3
Produkt: Pizza Schinken Art.: 103, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99171 R157 1 SOP 440_961 Escherichia coli, 10g <10KBE /g Entspricht
Kolonienzahimethode, ISO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Escherichia coli in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Lebensmitteln: 100 KBE in 1 g
geméalk Warnwert geméalt DGHM Empfehlung 2012
99172 R158 1 SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 1049 <100KBE /g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Enterobacteriaceae in
hitzebehandelten, verzehrfertigen Lebensmittel:
5000 KBE in 1 g geman Warnwert gema DGHM
Empfehlung 2012
99173 R159 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10¢g <1000 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fiir Hefen in Sandwiches, belegte Brétchen kein
Grenzwert benannt
99174 R160 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10¢g <100KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
99175 R161 1 SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g <10KBE/g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir prasumtive Bacillus cereus in
hitzebehandelten, verzehrsfertigen Speisen /
Gerichten: 1000 KBE in 1 g gem&R DGHM, Richt-
und Warnwerte, 2017
Nach 150G 17625:2005 akkreditiertes Labar 1 = Prafung erfolgte im akkreditierten Bereich: 2 = Prifung erivigte im nicht-aktreditierten Dersich
MicroMo! GmbH E-Mail: infoc?micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 634
Am Hubengut 3, 76149 www.rnicromol.com Tax no. 35007 /07862 LN o ;
rarlsruhe, Germany Phone: +49 ()721 9415 213 Berenberg Bank ﬁaﬂ“@* (i DAkﬁm Seite 1 von 2
HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DE85 2012 0000 0066 6470 09 ’ AT 24. Mai. 18

Dr. Andrea Dreusch



Kundenl

295PI1Z

AuftragsID: 6800

. MicroMol

C; ATaraarn Conpeny

Untersuchungsbericht ID 8656

ProbenlD 47473

Beschreibung

Produkt: Pizza Schinken

uiD
99176 R162 1

16.05.18 - 18.05.18

99177 R163 !

16.05.18 - 19.05.18

Labornr Bestimmung

Probennahmedatum

D1

Art.: 103, MHD:
12.06.18

D2

SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10g
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)

Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beglinstigen kénnen: 100 KBE in 1 g gemaR
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wahrend der Haltbarkeit

SOP 512_1001 Nachweis von Salmonellen geman
§64 LFGB

Grenzwert flir Salmonella in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Speisen / Gerichten: 0 KBE in 25 g
geman Warnwert gemal DGHM Empfehlung 2012

25¢g

15.05.18

Probe

Empfangsdatum 15.05.18

ID3

Probenzug in

Originalverpackung,

Transport gekihlit
Ergebnis Beurteilung
<10KBE/g Entspricht
nicht nachweisbar in 25 g Entspricht

Die Ergebnisse gelten nach MafRgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fiir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt,

Karlsruhe, den 24.05.18

Erstellt: Kati Schéne (MTA)

Nach ISO 17025:2005 akkreditiertes Labor 1

MicroMol GmbH

Am Hubengut 3, 76149
Karlsruhe, Germany

HRB 107663 AG Mannheim
Dr. Andrea Dreusch

leX Sdoa

Laborantin Mikrobiologie

VAT-ID DE 81 20 74 634
Tax no. 35007 / 07862
Berenberg Bank

E-Mail: info(@micromol.com
www.micromol.com

Phone: +4% (0)721 9415 213
Fax: +49 (0)721 9415 214

IBAN: DE85 2012 0000 006L 6470 09

A2

=

Bestétigt: Serena Schmidt

Leitung Lebensmittelmikrobiologie

Prifung erfolgte in akkreditierten Beraich; 2 = Prifung erfolgte im nicht-aki reditionen Poreich

Seite 2 von 2
24. Mai. 18
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Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

Pizza Lorenzo GmbH

Herr Dutzi

Falltorstr. 8-10

. "MicroMo

£1pys

irt of life science

s Atentamos Company

KundenlD: 295PIZ
AuftragsiD: 6800
BerichtsID: 8652

Datum: 24.05.18
76707 Hambrlicken ¢ &g
Erstellt: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenlD 47467 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung D1 D2 ID3
Produkt: Familienpizza Salami Art.: 203, MHD: Probenzug in
12.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99129 R115 ' SOP 440_961 Escherichia coli, 10g <10KBE /g Entspricht
Kolonienzahlmethode, 1ISO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Escherichia coli in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Lebensmitteln: 100 KBE in 1 g
gemal Warnwert geman DGHM Empfehlung 2012
99130 R116 1 SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 109 <100 KBE / g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Enterobacteriaceae in
hitzebehandelten, verzehrfertigen Lebensmittel:
5000 KBE in 1 g gemal Warnwert gemat DGHM
Empfehlung 2012
99131 R117 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <1000KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Flir Hefen in Sandwiches, belegte Brotchen kein
Grenzwert benannt
99132 R118 ! SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 1049 <100 KBE / g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.05.18  Fir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
99133 R119 1 SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10 g <10KBE /g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fir présumtive Bacillus cereus in
hitzebehandelten, verzehrsfertigen Speisen /
Gerichten: 1000 KBE in 1 g gem&l DGHM, Richt-
und Warnwerte, 2017
Nach 150 17025:2005 akkreditiertes Labor 1 Prafung erfolgte im akkrediticrten Beroich; 2 Prifuns rfolgte ivn nicht-akhreditierten toreich
MicroMo! GmbH E-Mail: info.@micremol.com VAT-ID DE 81 20 74 634 ‘
Am Hubengut 3, 76149 wevw.micromol.com Tax no. 35007 7 47862 ﬂar' f -
rarisrube, Germany Fhone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank 3 r-um (\ Dﬂkﬁm Seite 1 von 2
HEB 107663 AG Mannheim Fax: +49(0)721 9415 214 ISAN: DECS 2012 0000 0066 6470 09 i o 24 Mai. 18
DPLL7s9)01 01 . B

Dr. Andrea Dreusch



Kundenl

295PIZ

AuftragsID: 6800

MicroMol
o meriamnas tapny

Untersuchungsbericht ID 8652

ProbenlD 47467 Probennahmedatum  15.05.18
Beschreibung ID1 ID2
Produkt: Familienpizza Salami Art.: 203, MHD:
12.06.18
UID  Labornr Bestimmung Probe
99134 R120 1 SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10g
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/08 (validiert gegen LFGB)
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beglinstigen kénnen: 100 KBE in 1 g gemaf
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wahrend der Haltbarkeit
99135 R121 T SOP 512_1001 Nachweis von Salmonellen gemdk 25 g
§64 LFGB
16.05.18 - 19.0518  Grenzwert fiir Salmonella in hitzebehandelten,

verzehrsfertigen Speisen / Gerichten: 0 KBE in 25 g
gemdal Warnwert gemalt DGHM Empfehiung 2012

Empfangsdatum 15.05.18

ID3

Probenzug in
Originalverpackung,
Transport gekiihlt

Ergebnis Beurteilung
<10KBE /g Entspricht
nicht nachweisbar in 25 g Entspricht

Die Ergebnisse gelten nach MalRgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

Karlsruhe, den 24.05.18

e olia,
Erstellt: Kati Schéne (MTA)

Laborantin Mikrobiologie

Bestétigt: Serena Schmfdt—d

Leitung Lebensmittelmikrobiologie

Nach 18O 17025:2005 shkreditiertos Labor 1 = Prifung erfolgte im skkicditierten Bercich; 2 = Prufung erfo’yte im nicht-a+reditierten &oroich

MicroMol GmbH E-Mail: info@micromol com VAT-ID DE 81 20 74 634

Am Hubengut 2, 76149 vaww. micromol.com Tax no. 32007 / 07262 5

karlsruhe, Germany Phone: +-49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank ﬂa“ 4 (( DAkkS Seite 2 von 2

HRB 107663 AG Nannheim Fax: +49 {0)721 941% 214 IBAN: DE85 2012 0000 0066 6470 09 'r’,k:{',“,';m;,‘ i 24. Mai 18
29 10 . -

Dr. Andrea Dreasch



Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karlsruhe, Germany

Pizza Lorenzo GmbH

Herr Dutzi

Falltorstr. 8-10

76707 Hambriicken

Deutschland

MicroMol

tine art of life s ence

‘.‘, ATentamus Company

KundenlD: 295PIZ
AuftragsID: 6800
BerichtsID: 8653
Datum: 24.05.18

Erstellt:

Kati Schéne (MTA)

ProbenID 47469
Beschreibung

Probennahmedatum
ID1

Produkt: Elsasser Flammkuchen Art.: 123, MHD:

UuiD  Labornr
99143 R129

16.05.18 - 17.05.18

99144 R130

16.05.18 - 17.05.18

90145 R131

16.05.18 - 22.05.18

99146 R132

16.05.18 - 22.05.18

99147 R133

16.05.18 - 18.05.18

Nach I1SO 17025:2005 akkreditiertes Labar 1 = Priifung erfolgte im skkre

iMicroMol GmbH
Am Hubengut 3, 76149
Karlsruhe, Germany

12.06.18

Bestimmung

1

-

HRB 107663 AG Mannheim

Dr. Andrea Dreusch

SOP 440 961 Escherichia coli,
Kolonienzahimethode, 1SO 16648-2

Grenzwert fur Escherichia coli in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Lebensmitteln: 100 KBE in 1 g
gemaf Warnwert gemaf DGHM Empfehlung 2012

SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren

Grenzwert fir Enterobacteriaceae in
hitzebehandelten, verzehrfertigen Lebensmittel:
5000 KBE in 1 g gemal Warnwert gemal DGHM
Empfehlung 2012

SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB

Fiir Hefen in Sandwiches, belegte Britchen kein
Grenzwert benannt

SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB

Fir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt

SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus,
Spatelverfahren nach LFGB

Grenzwert fUr prasumtive Bacillus cereus in
hitzebehandelten, verzehrsfertigen Speisen /
Gerichten: 1000 KBE in 1 g gemafn DGHM, Richt-
und Warnwerte, 2017

15.05.18
ID2

Probe
109

10g

10¢g

10g

10g

E-Mail: info™micromol.com VAT-ID DE 81 20 74 034
www. micromol.com Tax no. 35007 /07862

Phone: +45 {0)721 9415 213 Berenberg Bank

Empfangsdatum 15.05.18

ID3

Probenzug in
Originalverpackung,
Transport gekiihlt

Ergebnis
<10KBE/g

<100 KBE / g

<1000 KBE / g

<100KBE /g

<30KBE/g

itierten Bercich; 2 = Prafung erfolgte im nicht-aki reditierten Sereich

#ac i ({ DAKKS

Fax: +49 (0)721 9415 214 IBAN: DESS 2012 0000 0066 6470 09 beliebitys <o

0 PLITE 0152

Beurteilung
Entspricht

Entspricht

Entspricht

Seite 1 von 2
24. Mai. 18



Kundenl

295PIZ

AuftragsiD: 6800

. MicroMol
B amerbaran tumpuny

Untersuchungsbericht ID 8653

ProbenID 47469 Probennahmedatum  15.05.18
Beschreibung ID1 iD2
Produkt: Elsdsser Flammkuchen Art.: 123, MHD:
12.06.18
UID  Labornr Bestimmung Probe
99148 R134 ! SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10g
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beginstigen kénnen: 100 KBE in 1 g gemah
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
waéhrend der Haltbarkeit
99149 R135 1 SOP 512_1001 Nachweis von Salmonellen geman 25¢g

16.05.18 - 19.05.18

§64 LFGB

Grenzwert fiir Salmonella in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Speisen / Gerichten: 0 KBE in 25 g
gemah Warnwert gema® DGHM Empfehlung 2012

Empfangsdatum 15.05.18

ID3

Probenzug in
Originalverpackung,
Transport gekiihlit

Ergebnis Beurteilung
<10KBE /g Entspricht
nicht nachweisbar in 25 g Entspricht

Die Ergebnisse gelten nach Mallgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

Karlsruhe, den 24.05.18

§ i ~
| iten €7 ¢k
Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestatigt: Serena Schmidt =i

Kach 1SO 17025:2005 akkreditierics Labor 1 = Prafung erfolgte im akkreditierten Bereich; 2

MicroMol GmbH

Am Hubengut 3, 76149
rarlsruhe, Germany

HRB 107663 AG Mannheim
Dr. Andrea Dreusch

Laborantin Mikrobiologie

E-Mail: infoi@microme!.com VAT-ID DE 81 20 74 614

Leitung Lebensmittelmikrobiologie

Prisfung erfoigte im nicht-a¥lieditierten 2ereich

www.micromol.com Tax no. 35007 / 07862 ) 5

Phone: +49 (0)721 9415 213 Berenberg Bank ﬂas-mA (( DAkl{tﬁ“ Seite 2von 2

Fax: +42(0)721 9415 214 IBAN: DE85 2012 0000 0066 6470 09 ' et 24. Mai. 18
D PL1743001 02 - .



Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 761439 Karlsruhe, Germany

Mlcrol\/lol

fine art of life science

g';; ATentamus Company

Dr. Andrea Dreusch

Pizza Lorenzo GmbH KundenID: 295PIZ
Herr DUtZl Auftragle: 6800
BerichtsID: 8654
Falltorstr. 8-10
Datum: 24.05.18
76707 Hambriicken . i
Erstellt: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenID 47471 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung D1 iD2 iD3
Produkt: Pizza Salami Art.: 102, MHD: Probenzug in
19.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihit
UID  Labornr Bestimmung Probe Ergebnis Beurteilung
99157 R143 1 SOP 440_961 Escherichia coli, 10g <10KBE/g Entspricht
Kolonienzahimethode, SO 16648-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Escherichia coli in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Lebensmitteln: 100 KBE in 1 g
gemaf Warmnwert gemal DGHM Empfehlung 2012
99158 R144 ' SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 10g <100KBE /g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fir Enterobacteriaceae in
hitzebehandelten, verzehrfertigen Lebensmittel:
5000 KBE in 1 g gemaR Wamwert gemalk DGHM
Empfehlung 2012
09159 R145 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <1000KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.0518 - 22.05.18  Fiir Hefen in Sandwiches, belegte Brétchen kein
Grenzwert benannt
99160 R146 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10¢g <100 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.06.18 - 220518  Fiir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
99161 R147 ' SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g¢g <10KBE/g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fir prasumtive Bacillus cereus in
hitzebehandelten, verzehrsfertigen Speisen /
Gerichten: 1000 KBE in 1 g gemaR DGHM, Richt-
und Warnwerte, 2017
fach 15O 17025:2005 akkreditiertes Labor 1 = Priifung ~rfolgte im akkreditierten Be: ch; 2 « Prifung erfolgte im nicht-akkreditiorten Proech
MicroMol GmlbyH E-Mail: infor@micromel.com VAT-ID DE 81 20 74 634
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Kundenl 295pP|Z AuftragsID: 6800 Untersuchungsbericht ID 8654
ProbenlD 47471 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 D2 ID3
Produkt: Pizza Salami Art.: 102, MHD: Probenzug in
19.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlit
UID  Labornr Bestimmung Probe  Ergebnis Beurteilung
99162 R148 1 SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von 10g <10KBE /g Entspricht

16.06.18 - 18.05.18

99163 R149

16.05.18 - 19.05.18

Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)

Grenzwert fir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beglinstigen kénnen: 100 KBE in 1 g geman
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wahrend der Haltbarkeit

1 SOP 512_1001 Nachweis von Salmonelien gemél 25 g nicht nachweisbar in 25 g Entspricht

§64 LFGB

Grenzwert fir Salmonella in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Speisen / Gerichten: 0 KBE in 25 g
gemaR Warnwert gemaft DGHM Empfehlung 2012

Die Ergebnisse gelten nach MaRgabe der durchgefiihrten Untersuchung(en) fir die beschriebenen Proben und
zum gegenwartigen Zeitpunkt.

Karisruhe, den 24.05.18

l’(t«[ SJ o =t J J s
Erstellt: Kati Schéne (MTA) Bestatigt: Serena Sbhmfdt
Laborantin Mikrobiologie Leitung Lebensmitteimikrobiologie
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Untersuchungsbericht
Original fiir Auftraggeber

MicroMol GmbH, Am Hubengut 3, 76149 Karisruhe, Germany

- "MicroMol

o & A P
the fine art of lite science

Q\ ATentamus Campany

Pizza Lorenzo GmbH KundenlD:  295PiZ
Herr Dutzi AuftragsID: 6800
BerichtsID: 8655
Falltorstr. 8-10
Datum: 24.05.18
6707 Hambriicken . ],
7 Erstelit: Kati Schone (MTA)
Deutschland
ProbenID 47472 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung ID1 ID2 ID3
Produkt: Pizza Spezial Art.: 106, MHD: Probenzug in
19.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihlt
UID  Labornr Bestimmung ~ Probe Ergebnis Beurteilung
99164 R150 ' SOP 440_961 Escherichia coli, 10¢g <10KBE /g Entspricht
Kolonienzédhimethode, 1ISO 16649-2
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Escherichia coli in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Lebensmitteln: 100 KBE in 1 g
gemal Warnwert gemé&i DGHM Empfehlung 2012
99165 R151 1 SOP 432_1139 Quantitative Bestimmung von 10 g <100 KBE / g Entspricht
Enterobakterien nach LFGB, Gussplattenverfahren
16.05.18 - 17.05.18  Grenzwert fiir Enterobacteriaceae in
hitzebehandelten, verzehrfertigen Lebensmittel:
5000 KBE in 1 g gemaf Warnwert gemaf DGHM
Empfehlung 2012
99166 R152 1 SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <1000 KBE /g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 22.0518  Fiir Hefen in Sandwiches, belegte Brétchen kein
Grenzwert benannt
99167 R153 T SOP 402_1111 Hefen und Schimmelpilze in 10g <300KBE/g
Lebensmitteln, Gussplattenverfahren nach LFGB
16.05.18 - 220518  Fiir Schimmelpilze in Sandwiches kein Grenzwert
benannt
99168 R154 1 SOP 98_977 Nachweis von Bacillus cereus, 10g <10 KBE /g Entspricht
Spatelverfahren nach LFGB
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fiir prasumtive Bacillus cereus in
hitzebehandelten, verzehrsfertigen Speisen /
Gerichten: 1000 KBE in 1 g gemaR DGHM, Richt-
und Warnwerte, 2017
Nach IS0 17025:2005 akkreditiertes Labar 1 = Prufung erfolgte im akkreditierten Bere ieh; 2 o Prifung erfolgte im nicht-ak' redticrten Zoreich
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MicroMol

g 6 Turtaren Company

Kundenl 295P|Z AuftragsID: 6800 Untersuchungsbericht ID 8655
ProbenID 47472 Probennahmedatum  15.05.18 Empfangsdatum 15.05.18
Beschreibung D1 ID2 ID3
Produkt: Pizza Spezial Art.: 106, MHD: Probenzug in
19.06.18 Originalverpackung,
Transport gekiihit
UID  Labornr Bestimmung Probe  Ergebnis Beurteilung
99169 R155 ' SOP 669_1137 Quantitative Bestimmung von Og <10KBE /g Entspricht
Listeria monocytogenes, Spatelmethode nach AES
10/5-09/06 (validiert gegen LFGB)
16.05.18 - 18.05.18  Grenzwert fir Listeria monocytogenes in
Lebensmitteln, die die Vermehrung von Listerien
nicht beglnstigen kénnen: 100 KBE in 1 g geman
VO (EG) Nr. 1441/2007,
Lebensmittelsicherheitskriterien, Untersuchung
wéhrend der Haltbarkeit
99170 R156 ! SOP 512_1001 Nachweis von Salmonellen geman 25g nicht nachweisbar in 25 g Entspricht

§64 LFGB

Grenzwert fiir Salmonella in hitzebehandelten,
verzehrsfertigen Speisen / Gerichten: 0 KBE in 25 g
gemall Warnwert gem&® DGHM Empfehiung 2012

16.05.18 - 19.05.18

Die Ergebnisse gelten nach MaRgabe der durchgeflihrten Untersuchung(en)

zum gegenwdrtigen Zeitpunkt.

l/r_q \- %‘X :;/(
Erstellt: Kati Schéne (MTA)

Laborantin Mikrobiologie

Karlsruhe, den 24.05.18

Nach ISO 17025:2005 akkreditiertes Labar 1 = Priifung erfalgte im
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HRB 107663 AG Mannheim Fax: +49 (0)721 9415 214
Dr. Andrea Dreusch

VAT-ID DE 81 20 74 634
Tax no. 35007 / 07862
Berenberg Bank
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